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Pública

SI NO N/A

Relación del personal que ingresa a las instalaciones con su respectivo

pago de seguridad social, certificados de afiliación a EPS, AFP y ARL.

Nota: Aplicable únicamente cuando se requiere ingreso de personal

externo a la entidad para el cumplimiento de contrato.

Contractual

 Sistema de Gestión de 

Seguridad y Salud en el 

Trabajo 

X

______________________________________________
Miguel Angel Medina Beltran 

Apoyo HySI
Centro Nacional de Hotelería, Turismo y Alimentos 

Criterios para Contratar el Servicio de Alimentación (cafeterías o restaurantes Externos)

Se evidencian los siguientes documentos: 

- Relación del Personal que Ingreso a las Instalaciones, con la relacion del 

personal que ingreso a realizar el proceso de mantenimiento, Víctor 

Andrés Cortés Contreras -  CC 1014178817

- Certificado de Afiliacion a EPS, ARL y AFP de Víctor Andrés Cortés 

Contreras 

- pago de seguridad social Noviembre

- pago de seguridad social Enero

- pago de seguridad social Febrero

19/03/2026

PROCESO

GESTIÓN CONTRACTUAL

NOMBRE DEL FORMATO

Formato Anexo De Verificación y Evaluación del Cumplimiento de Requisitos Legales SIGA

Pública Clasificada Pública Reservada

Resolución 810 de 2021 - Etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos envasados o empacados para consumo humano

VIGENCIA DEL CONTRATO/PROCESO:  31/12/2025

Resolución 0312 de 2019 -  Estándares mínimos de seguridad y salud en el trabajo.

Resolución 316 de 2018 - Disposiciones relacionadas con la gestión de los aceites de cocina usados.

Decreto 1072 de 2015  Artículo 2.2.4.6.1 - Sistema de gestión en seguridad y salud en el trabajo.

Resolución 2674 de 2013 - Preparación, manipulación y expendio de alimentos.

Resolución 3168 de 2015 - Por la cual se modifica el artículo 37 de la Resolución 2674 de 2013.

CLASIFICACIÓN DE LA INFORMACIÓN

OBJETO: Contratar el mantenimiento preventivo y correctivo con suministro de repuestos e instalaciones las cocinas y equipos de industrias alimentarias del Centro Nacional de Hotelería, Turismo y Alimentos y la sede de álamos en 

la vigencia 2025

CUMPLIMIENTO

DESCRIPCIÓN DEL CRITERIO ETAPA

OBSERVACIONES 

(Indique aquí el documento que soporta su respuesta o la razón de 

que no aplique la disposición)

APOYO TÉCNICO 

REQUERIDO

ASPECTO(S) AMBIENTAL(ES) ENERGÉTICO (S) 

- Generación de residuos no peligrosos

- Generación de residuos especiales (aceites usados y/o quemados, papel impregnado de aceite y residuos 

de la campana extractora)

- Generación de vertimientos

- Consumo de energía / gas

- Consumo de agua

RIESGOS DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO 

- Consumo de alimentos y bebidas

- Viabilidad de enfermedades trasmitidas por alimentos (ETA) e intoxicaciones alimentarias. 

- Riesgos de Seguridad: Materialización de accidente de trabajo, - Potencial de lesiones o afectaciones a la salud

- Riesgo Físico 

- Riesgo Químico 

- Riesgo Psicosocial 

- Riesgo Locativo: Caídas a mismo y a diferente nivel. 

- Riesgo Biológico 

- Riesgo Mecánico 

- Riesgo Biomecánico

- Riesgo Publico 

- Riesgo Tecnológico: Incendio y explosión 

- Riesgos por Fenómenos Naturales

CONTRATO No/PROCESO No.: CO1.PCCNTR.8379222 NOMBRE DE PROVEEDOR/OFERENTE:  JARINOX SAS

NOMBRE DEL SUPERVISOR DE CONTRATO: Pedro Alberto Morales Aponte

Ley 2232 de 2022- Por la cual se establecen medidas tendientes a la reducción gradual de la producción y consumo de ciertos productos plásticos de un solo uso

Resolución 40595 de 2022 - Por la cual se adopta la metodología para el diseño, implementación y verificación de los Planes Estratégicos de Seguridad Vial y se dictan otras disposiciones.

Normatividad Relacionada: 

Resolución 5109 de 2005- Requisitos de rotulado o etiquetado 

Decreto 1077 de 2015  - Esquemas de prestación de Servicio Público de Aseo

Resolución 719 del 2015 - Clasificación de alimentos para consumo humano de acuerdo  con el riesgo en salud  pública
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